OM TE BEGINNEN

BROOD, OLIJFOLIE, BOTER,
ALLIOLI 5,5
OESTERS P ST,

RODE WIJNAZIJN, SJALOT 2,75

CHIPIRONES, GEFRITUURDE
MINI INKTVIS 7,5
CREVETTES, GEKOOKTE FRANSE
GARNALEN 7,5
CHARCUTERIE, DIVERSE

VLEESWAREN 11,5

GEMARINEERDE OLIJVEN,

PERLA VERDE, ARBEQUINA 3,5

VOORGERECHTEN

CAPOCOLLO: GEDROOGDE
ITALIAANSE HAM

GEPOCHEERD EITJE, GROENE
ASPERGE, SPINAZIE, TUINKERS,

ESPUMA VAN OLD AMSTERDAM 9,5

GEPEKELDE CARPACCIO,
TRUFFELCREME, RUCOLA,

REYPENAER 10,5

GESTOOFDE KOKKELS,
KNOFLOOK, RODE PEPER, CITROEN,
ZEEGROENTEN, OLIJFOLIE,

TOAST 10,25

GEMARINEERDE ZALM,

GAZPACHO VAN KOMKOMMER, VENKEL,
RADIJS, GROENE APPEL, ZOETZURE
KOMKOMMER, DILLE 9,75
MOUSSE VAN GROENE KRUIDEN,
GEROOKTE ASPERGES, STEPPEGRAS,
CREME VAN EIDOOIER,

MIERIKSWORTELMAYO 8,75

Bent u ergens allergisch

HOOFDGERECHTEN

HOBBEMA’S STEAK TARTARE;
RAUW AANGEMAAKT RUNDVLEES,
KROPSLA, GEPOCHEERD EITJE

ALS VOORGERECHT MET TOAST 10

ALS HOOFDGERECHT MET FRIET 18

RUNDER LONGHAAS,
RATATOUILLE, GEBAKKEN POLENTA,
RICOTTA, WATERKERS,
KROKANTE SALIE,
RODE WIJN JUS 19,5
BAAMBRUGS BIG,

LANGZAAM GEGAARDE BOUT,
GESTOOFDE VOORJAARSGROENTE,
BELUGA LINZEN, COEUR DE BOEUF

TOMAAT, GEVOGELTE BOUILLON 18

HOBBEMA’S BOUILLABAISSE;
VISSOEP VAN LANGOUSTINES,
MOSSELEN, GAMBA, VIS NAAR

AANBOD, TOAST EN ROUILLE

VOORGERECHT 11
HOOFDGERECHT 21,5
SCHOLFILET,

CREME VAN GEROOKTE
KNOLSELDERIJ, ASPERGES,
PEULTJES, LAMSOREN, ROSEVAL
CHIPS, KRUIDENOLIE 18,5
KOEKJES VAN TUINBONEN,

WITTE EN GROENE ASPERGES, CREME
VAN KIKKERERWTEN, FLATBREAD,

GEITENYOGHURT 16

3-GANGEN HOBBEMA MENU

DOOR DE KEUKEN SAMENGESTELD

27,5

PLAT DU JOUR
WEKELIJKS WISSELEND
HOOFDGERECHT 16,5

SIDES
KROPSLA,
RODE UI, PARMAZAAN 2
HUISGEMAAKTE FRIET,
BELGISCHE MAYONAISE 3,25

DESSERTS

WITTE CHOCOLADE PANNACOTTA,
AARDBEIEN, FRAMBOZEN,
CHOCOLADE SCHOTSEN,

PISTACHEIJS 7

VANILLE CREME BRULEE,

MANGOMOUSSE EN -ROOMIJS 7

HUISGEDRAAID ROOMIJS,

PER BOL 2,5
KAAS,
VIER SOORTEN KAAS 10

NIEUWE OPENINGSTIJDEN

VRIJDAG T/M ZONDAG
VANAF 15.00 GEOPEND
VOOR EEN LATE LUNCH
OF
EEN VROEG BEGIN VAN DE AVOND..

voor? Laat het ons even weten!




