Oven And Grill Cleaner

Limpiador de Hornos y Parrillas HIL0047206 H ILLYARD

THE CLEANING RESOURCE®

FOOD SERVICE

Formulado para penetrar rdpidamente y deshacer los depésitos de alimentos, grasa y
carboén. Estd disefiado pensando en una limpieza de trabajo pesado. Oven and
Grill es un limpiador de alta espuma que se pegay disuelve la acumulacién pesada
que experimentan los hornos y parrilas comerciales e industriales.

(veN AND GRIL (ux“:-

Caracteristicas y Beneficios
e

- Deshace hasta la grasa y comida mas pesada. g
- No inflamable y no contiene fosfatos.

- Certificado NSF Categoria A-8 para plantas procesadoras de alimentos.

Instrucciones

Use guantes de huley lentes protectores. Aplicar el producto (sin diluir) en el fondo del horno Seguridad

alos ladosy arriba de manera uniforme. Déjelo actuar por 10 minutos en horno tibio o 25 Lea la hoja de seguridad y la etiqueta para
minutos en horno frio, antes de limpiar con una almohadilla o cepillo. Frote la superficie informaciones de seguridad, manejo y su
con una tela o toalla de papel pararemover la mayor parte de suciedad y enjuague con correcto uso.

agua potable. Los depdsitos pesados de comiday carbdn, pueden requerir una aplicacion

adicional. Ya que esté completamente limpio, enjuague a fondo y caliente el horno a 100 °C .
por 10 minutos antes de volver a usarlo. HMIS Concentracién

Salud 3

NOTA: NO SE APLIQUE EN EQUIPOS DE CALEFACCION, SWITCHES ELECTRICOS O

CONEXIONES. ) . Inflamabilidad 0
‘Puede usarse en hornos chntesv frios. Los depdsitos de comidzﬁed»u:?en la eficiencia dei\ . Reactividad 0

calor, y aumentan el riesgo de incenQios. Im?orn'o s, producen Q‘Iores indeseables. -

% Un e[éuipo de cocina sucio, también puede distorsionar el sabor y.aroma de la c&ﬁ'ﬁ@a. ™~
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l‘ (Equipo necesario: fibra, cepillo para fregar, trapo,,.%uantes de h:h/ lentes prot&tf)%s).\ 5 clor Amarillo
b

na fibra o un cepillo fréga

gpague la parrilla y mientras siga tibia, tallela con , = |
mover el exceso de grasa y comida,«‘rote y limpie con un trapo. Enjuague a fondo Aroma No desagradable
| con agua caliente la placa y demés superficies, enseguida coloque las partes N |
limpias en su lugar. Siga las instrucciones del fabricante para asadores cc}n aceite veggtal q pafencla Clara
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Sujeto a cambios sin previo aviso. 03/14/11



