
 

25 per person 

 

Choose one tapa from each section 

Gazpacho de remolacha con                     

queso de cabra                                                                     

  

Ensalada verde con anchoas 

Manzana con hinojo y  

queso Manchego  

Ensalada remolacha 

Endibias con queso de cabra  

y naranjas 

Croquetas de pollo 

Buñuelos de bacalao 

Butifarra asada 

Patatas bravas 

Espinacas a la catalana  

é

Gambas al ajillo 

Pollo al ajillo y ajo negro 

Chorizo casero con puré de 

patatas al aceite de oliva 

Mini pepito de ibérico* 

Lomo de buey con Valdeón y 

mustasa*  

 

 
 

Add Paella 



 

Spanish bocatas with toasted pan de cristal. 

Choice of green salad with anchovy, gazpacho or José’s chips  $18 
 

Jamón y queso 

Verduras 

JLT 

Queso 

José’s tuna 

Pan de cristal con tomate fresco 

Pasamontes manchego 

Anchoas españolas 

Aceitunas rellenas y aceitunas 

‘Ferran Adrià’ 

Selección de embutidos 

Add hand carved ibérico de bellota  

Jamón ibérico de bellota Fermín 

Selección de quesos por José 

Dátiles con tocino ‘como hace 

todo el mundo’ 

Croquetas de mariscos 

Rollitos murcianos de chorizo y patata 

  

Pulpo a feira Maestro Alfonso 

  

Ensalada xato 

Chuleta asada* 

Secreto ibérico bellota con pan con 

tomate y salsa verde* 

Sangria de Vino Tinto o Blanco 



 

Bottle 

Draft 

Espumoso / Sparkling 

1+1=3 Brut

De Nit Rosé

Blanco / White 

Blanc Selecció

Berroia, Berroja

Martinsancho

Godelia

Navaherreros

Hacienda de Arinzano

Plácet

Leirana, 

Rosado / Rosé 

Giné Rosat

Rosado, 

Rubentis

Tinto / Red 

Barrica

Atance

Viña Real Crianza

7 Fuentes

Embruix

Petalos

Vespres

Vetus

Emilio Moro

Ontañón Gran Reserva

The best gin and tonics you’ll 

ever have… 

José’s Way 

Cítrico 

Tierra 

Hierba 


