ONZE KEUKEN TS

DAGELTJKS GEOPEND
VAN 1700 70T 2100

T

... PLATS DU JOUR 14

Risotto, champignons, doperwten, feta en Grana
Padano

Gebakken camembert met een stamppot van
zoete aardappel, prei en walnoten

Souvlaki, tzatziki, frites en salade

Kabeljauw, tomatensaus, frites en salade
... SPECIALITEITEN 16

Parelhoen supréme, rosevalaardappeltjes,
roerbakgroenten en sherrysaus

Spareribs, coleslaw, frites en aioli
(grote portie 20.5)

... OM MEE TE BEGINNEN
Broodtrio, groene/rode pesto, aioli 5.7

Pomodorisoep 5.5
Romige pastinaak-kastanjesoep 6

Rundercarpaccio, truffelmayo, rucola,
zontomaatjes, oude kaas 8.5

Gehaktballetjes van het huis,
In tomatensaus 6.5

Garnalenkroketjes, wasabimayo 7.9

Kipkluifjes, chilisaus 6.5
Gefrituurde jalapefos, gevuld met

roomkaas, chilisaus 8.5
Geitenkaaskroketjes, chilisaus 7.5

... TOETJES 5.3

Speculaas tiramisu
Chocolade brownie
Raketje 1

Appeltaart van Droom 4.5

DROOM !taart zit barstensvol frisse, blozende
Betuwsche appels en andere heerlijke
streekingrediénten. Wat deze appeltaart een echte
DROOM !taart maakt is dat deze wordt bereid en
gebakken door bijzondere bakkers. Bakkers met een
afstand tot de arbeidsmarkt maar met een nauwe
betrokkenheid bij hun product. En dat proef je!

HEEFT U EEN ALLERGIE?
MELD HET ONS!

Onze biertip van het moment:

Weihenstephaner Korbinian is een
krachtpatser en tegelijkertijd een heel
complex bier. Deze Dubbelbock heeft
aroma's van fruitigheid, geroosterde
mout, karamel, toffee, pruimen en
vijgen. Dit bruinkleurige bier verrast
je bij elke slok opnieuw. 7,4%
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