
  

       Menu noël   65€

         Mise en bouche   
**

   Foie gras de canard au coteau du layon, brioche
             chutney de kaki et baies roses

ou
         Coquille Saint-Jacques,boulgour canelle et noisette

  fondue de poireaux,espuma au pain d'épice     
       ****

    Blanc de barbue, duxelles de champignons,salsifis glacés 
        au beurre de clémentine

ou
     T-bone de veau au mélange trappeur, crémeux de panais vanillé, 

        sauce au sirop d'érable 
       ****

   Plateau de fromages
**

                   Vacherin vanille fraise
ou

    Délice chocolat, gelée de cerise et chantilly fève tonka

 


