EIEREN

UITSMIJTER vanaf 8 euro
BOTE R HAM M E N drie gebakken eieren naturel of
samengesteld met beenham,
Keuze uit handgesneden maiswit, volkoren of boerenkaas, spek of champignons
spelt (plus 1 euro) boterhammen. - of NO RULES ‘FUIKS CLASSIC’ 11 euro

KROKETTEN El BENEDICT 9 euro
twee draadjesrundvlees kroketten twee gepocheerde eieren - krokante bacon

Zaanse mosterd toast van maiswit brood - Hollandse tomaat
Hollandaise saus

12 UURTJE ‘FUIKS CLASSIC’ 10 euro - of met gerookte zalm 11 euro
drie boterhammen - beenham

boerenkaas - draadjesrundvlees kroket I_U N C H SA I_A D ES

gebakken scharrelei

Lunchsalades worden begeleid door
GARNALENKROKETTEN 12 euro stokbrood en roomboter.
garnalenkroketten - toast
kleine Hollandse garnalencocktail TONIJIN ‘POKE BOWL'

20 euro

remoulade rauwe tonijn gemarineerd in sesamolie en

aloha soja saus - geroosterde sesam - sushi rijst
HOLLANDSE BOERENKAZEN komkommer - gemarineerde gember - avocado
boerenkazen van kaasboerderij Speksnijder daikon - wakame salade
abrikozenchutney - notencrunch

GEITENKAAS 16 euro
y4.\N | 12 euro Betinnehoeve geitenkaas - mesclun salade
gerookte zalm uit de Krimpenerwaard groene asperge - dressing van
bloedsinaasappelmayonaise bloedsinaasappel - notencrunch
zoetzure daikon - appelkappers .

FUIKS DE'LIGHT SALAD 15 euro
RUND ‘FUIKS CLASSIC’ 12 euro mesclun salade - gepocheerde zalm
carpaccio van rund - pestodressing bimi - perzik - baby spinazie - zoetzure venkel
pijnboompitten - Parmezaan krokante linzen - vinaigrette van geroosterde paprika
salade van groene aspergelinten
gefrituurde schorseneren - ook vegetarisch met crudités rauwe springrolls 14 euro
SO E P E N CAESAR SALAD ‘FUIKS CLASSIC’ 16 euro

little gem - kip uit de BGE® - scharrelei
BISQUE ‘FUIKS CLASSIC’ 10 euro anchodina - avocado - tomaat - Parmezaan
klassieke kreeftensoep pancetta - croltons - original Caesar dressing
zuurdesemkrokant - rouille
THAISE KOKOS-GARNALENSOEP U R BAN FOO D :
kippendij - groentecurry - gamba RISOLLES EN GADO GADO 13 euro

Indonesisch streetfood risolles met eend - gado gado
MOSTERDSOEP ‘FUIKS CLASSIC’ ei - pindasaus van zeemansboter uit Katendrecht

Zaanse mosterd - pincho van buikspek
(ook vegetarisch met roombrie)

CLUBSANDWICHES

ZALM
getoast maiswit molensteenbrood
gerookte zalm - roomkaas - eiersalade

KIP

getoast maiswit molensteenbrood
kip uit de BGE® - krokante bacon
roomkaas - eiersalade

V Vegetarisch

KAPSALON %
aardappel rosti - rucola - BGE® gerookte

St. Hendrick varken procureur - verse zilverui
@Rotterdamzwam oesterzwam - jus de veau
gegratineerd met De Rotterdamsche Oude

LUNCH PLATESERVICE

12 euro

KIP 12 of 14 euro

saté - pindasaus - krokante ui
cassave - atjar - stokbrood of friet

BEEFBURGER

huisgemaakte 100% rundvleesburger
Cheddarkaas - gebakken scharrelei - mesclun
salade - sesambol van Jordy's Bakery - friet

- naar keuze: rare, medium of well-done

VEGABURGER V

huisgemaakte falafel - brioche bol van
Jordy's Bakery - BGE® BBQ-saus
babyleaf - zoetzure wortel - friet

ZOMER BITES

brood van Jordy’'s Bakery - bresaola ham
met asperges en harissa - samosa van kreeft
en mango - shooter Thaise kokossoep

VITELLO TONNATO ‘FUIKS CLASSIC’
kalfsrosbief - tonijnmayonaise

kort geschroeide tonijn - appelkapper
Parmezaan chips - little gem

PANNENKOEK
100% ambachtelijk - pannenkoekmix van
@Rechtstreex - appel compote - vers fruit

NAGERECHTEN

CREME BRULEE ‘FUIKS CLASSIC’
Bourbon vanille - limoncello-yoghurtijs

13S EN CURD
buffelroomijs - lemon curd - kletskop

CHEESECAKE ‘'SOUSCHEF SIGNATURE'
Nutella® cheesecake - huisgedraaid ijs van
Kinder® Bueno - syllabub

14 euro

14 euro

14 euro

16 euro

9 euro

7 euro

7 euro

8 euro



