
 

      Menu 70€ 

     Coupe de champagne servie avec canapés 

** 

       Mise en bouche 

** 

Coquille St Jacques, butternut, sabayon clémentine 

    Ou 

     Tartare d’Huitres et bœuf relevé façon Asiatique, légumes aigre doux 

** 

Blanc de Barbue, fondue d’endives braisées et jambon   

      beurre blanc au foin  

 Ou 

Filet de bœuf au beurre de crustacés, croquette de pomme de terre,  

                           effeuillé de mâche et oignons frit 

** 

 Plateau de fromages 

** 

Macaron à la framboise, cœur citron vert et menthe 

Ou 

Demi-sphère en chocolat, ganache montée chocolat et             

poivre, confit de gingembre 


