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... PLATS DU JOUR 14

Vegetarische lasagne, met aubergine,
champignon, paprika en blauw schimmelkaas

Meervalfilet, witte wijn-dille saus, frites en salade

Wild zwijnhaas, mosterdsaus, frites en salade

... SPECIALITEITEN 16

Kalfsmuis, aardappelpuree, gegrilde bospeen en
paprikasaus

Spareribs met coleslaw, frites en aioli
(Grote portie 20.5)

Kaasfondue, diverse warme groenten met donker-
en maisbrood

... OM MEE TE BEGINNEN

Broodtrio, groene/rode pesto, aioli 5.7

Pomodorisoep 5.5
Romige wortelsoep, Kokos, gember
koriander 6
Iberico-hamkroketjes met 6.9
Chilisaus

Garnalenkroketjes met 7.9
Chilisaus

Runder Carpaccio, truffelmayo, 8.5

oude kaas, zontomaatjes, rucola

Garnalen in knoflook gebakken, 6
geserveerd met brood

... TOETJES 5.3

Creme briilée
Chocolademousse
Raketje 1

Appeltaart 5

HEEFT U EEN ALLERGIE?
MELD HET ONS!

Onze biertip van het moment:
Winter Brigand 9%

Deze winterse versie van het
beroemde, rebelse, Brigand geeft
een troostrijke rand aan de kille en
gure winteravonden — het nodigt uit
tot dicht bijeenkruipen bij een
haardvuur, het vertellen van
verhalen en het genieten van goed
gezelschap — en natuurlijk, dit fijne
winterbier
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