
 

Jamón ibérico de bellota Fermín 

Jamón ibérico Fermín 

Lomo ibérico de bellota Fermín 

Chorizo ibérico de bellota Fermín 

Salchichón ibérico Fermín 

Selección de ibéricos 

Selection of three 16 

Selection of five 24 

Caña de cabra 

San Simón 

Queso Manchego Pasamontes 

Rey Silo Blanco 

Rey Silo Rojo 

Queso Payoyo con membrillo y tortas 

de aceite 

Valdeón 

Torta Pascualete 

Aceitunas rellenas de anchoas y 

pimientos del piquillo 

Erizos de mar con pipirrana* 

Cono de salmón crudo con huevas 

de trucha* 

Cono de queso de oveja ‘La 

Serena’ con membrillo 

‘The only way!’ 

Huevo frito con caviar* 

Aceitunas ‘Ferran Adrià’ 

Ibérico de bellota mini hamburguesas 

Ensaladilla rusa  

José’s way with Spanish trout roe 15.5 

Pimientos del piquillo confitados 

‘Don Julián de Tolosa’ 

‘Hey, you’re here! So start eating…’ 

Pan de cristal con tomate 

Flauta de jamón ibérico Fermín 

Plato de queso Manchego 

Pasamontes 

Anchoas Don Bocarte 

Coca con erizos de mar* 



 

‘Slurping allowed! Sorry, Mom!’ 

Gazpacho de remolacha con  

queso de cabra  

Sopa de pescado 'va por ti Clemente’ 

Coles de bruselas* 

Ensalada campera 

Ensalada verde con queso Idiazábal 

Manzanas con hinojo y queso Manchego 

Ensalada de remolacha con cítricos 

Garbanzos con espinacas ‘que bien 

cocinas Tichi’  

Add a fried organic egg*  3 

Endibias con queso de cabra y naranjas 

Escalivada catalana 

Papas arrugás 

Pisto Manchego con huevos* 

Trigueros con romesco 

Empedrat de mongetes 

Pimientos del piquillo rellenos de queso 

Arroz cremoso de setas 

Espinacas a la catalana 

Tortilla de patatas al momento* 

‘Frying is overrated… Yeah right!’ 

Croquetas de pollo 

Croquetas de jamón 

Plato mixto de croquetas 

Buñuelos de bacalao* 

Dátiles con tocino ‘como hace 

todo el mundo’ 

Patatas bravas* 

Chistorra envuelta en patata frita* 

Flamenquines 



 

Gambas al ajillo 

Pulpo a la Gallega ‘Maestro Alfonso’ 

Puntillitas a la Andaluza* 

Salpicón de cangrejo* 

‘Rossejat’* 

Vieiras con puré de calabaza  

Ostras ‘Gin & Tonic’* 

Puntillitas de Cádiz salteadas 

con pochas 

Add a fried organic egg 3 

Salmón con purrusalda 

Bacalao con Samfaina 

Solomillo al cabrales* 

Butifarra casera con mongetes 

‘Daniel Patrick Moynihan’* 

Canelones de cerdo gratinados con salsa 

de béchamel 

Codorniz con lentejas* 

Bikini de jamón, queso san simón 

y trufas 

Lomo de buey con piquillos* 

Chorizo casero con puré de patatas al 

aceite de oliva 

Pollo al ajillo con salsa verde 

Conejo en salmorejo con 

puré de albaricoques 

Presa ibérica de bellota Secreto ibérico bellota con pan 

con tomate y salsa verde* 



 

¡Buen provecho!- José Andrés 

Two of the six paellas are available. 

If 

you would like a specific paella for your 

visit, please call us 24 hours in advance to 

place your order.

Available all day weekends, and Monday 

through Friday 5 PM until 45 minutes prior 

to closing. 

Paella Valenciana  

Fideo negro con pulpo* 

Arroz de setas y verduras 

Arroz de pollo y setas silvestres* 

Arroz caldoso de bogavante* 

Arroz con costillas de cerdo ibérico de 

bellota 

Available Sunday – Thursday 5-6:30PM. 

$30 per person excluding tax & gratuity 

FIRST COURSE 

Select one from this section 

Gazpacho de remolacha con  

queso de cabra  

Endibias con queso de cabra y naranjas 

Ensaladilla rusa  

  

SECOND COURSE 

Select two from this section 

Espinacas a la catalana 

Gambas al ajillo 

Butifarra casera con mongetes 

‘Daniel Patrick Moynihan’ 

Pollo al ajillo con salsa verde 

DESSERT 

Select one from this section 

‘Pan con chocolate’ 

Flan al estilo tradicional de mamá 

Marisa con espuma de crema catalana 

Available every day from 4 PM until 

45 minutes prior to closing 

Jaleo Classics 

The Jaleo Experience 

José’s Way 

Spanish Sips 


